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เหตุผล 

เนื ่องจากเทศบัญญัติสถานที ่จำหนายอาหารและสถานที ่สะสมอาหาร พ.ศ. ๒๕๔3 ไดใช บ ังคับ               
มาเปนระยะเวลานาน ซึ่งมีหลักเกณฑในการควบคุมสถานที่จำหนายอาหารที่ไมเหมาะสมกับการดำเนินการ        
ในปจจุบัน ประกอบกับรัฐมนตรีวาการกระทรวงสาธารณสุขไดมีการออกกฎกระทรวงสุขลักษณะของสถานท่ี
จำหนายอาหาร พ.ศ. ๒๕๖1 มีผลใหเทศบาลตำบลแมจันจะตองปรับปรุงหลักเกณฑในการควบคุมสถานท่ีจำหนาย
อาหารและสถานที่สะสมอาหาร ในเขตเทศบาลตำบลแมจันใหสอดคลองกับกฎกระทรวงดังกลาว จึงจำเปน               
ตองตราเทศบัญญัตินี้ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 



 
เทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจัน 

เรื่อง  การควบคุมสถานท่ีจำหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร 
พ.ศ. 2566 

 
 โดยที่เปนการสมควรแกไขปรับปรุงเทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจันเรื่อง สถานที่จำหนายอาหาร        

และสะสมอาหาร พ.ศ. 2543 อาศัยอำนาจตามความในมาตรา ๖๐ และมาตรา ๖๓ แหงพระราชบัญญัติเทศบาล 
พ.ศ. ๒๔๙๖ และท่ีแกไขเพ่ิมเติม ประกอบมาตรา ๔๐ มาตรา ๔๘ มาตรา ๕๔ มาตรา ๕๕ มาตรา ๕๘ มาตรา ๖๓ 
และมาตรา ๖๕ แหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ และที่แกไขเพิ่มเติม เทศบาลตำบลแมจันโดย
ความเห็นชอบของสภาเทศบาลตำบลแมจัน และผูวาราชการจังหวัดเชียงรายจึงตราเทศบัญญัติไวดังตอไปนี้ 

 ขอ ๑ เทศบัญญัตินี้เรียกวา “เทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจัน เรื่อง การควบคุมสถานที่จำหนาย
อาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 2566 

 ขอ ๒ เทศบัญญัตินี้ใหใชบังคับในเขตเทศบาลตำบลแมจัน ตั้งแตเมื่อไดประกาศไวโดยเปดเผย     
ท่ีสำนักงานเทศบาลตำบลแมจันแลวเจ็ดวัน  

 ขอ 3 ใหยกเลิก เทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจัน เรื่อง สถานที่จำหนายอาหารและสถานที่สะสม
อาหาร พ.ศ.2543 บรรดาเทศบัญญัติ กฎ ขอระเบียบหรือคำสั่งอื่นใด ในสวนที่ตราไวแลวในเทศบัญญัตินี้หรือซ่ึง
ขัดหรือแยงกับเทศบัญญัตินี้ ใหใชเทศบัญญัตินี้แทน 

 
หมวด ๑ 
บทท่ัวไป 

 ขอ 4 ในเทศบัญญัตินี้ 
  “สถานที ่จำหนายอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานที ่ หรือบริเวณใด ๆ ที ่มิใชที ่หรือ          
ทางสาธารณะ ที่จัดไวเพื่อประกอบอาหารหรือปรุงอาหารจนสำเร็จและจำหนายใหผูซื้อสามารถบริโภคไดทันที        
ท้ังนี้ ไมวาจะเปนการจำหนายโดยจัดใหมีบริเวณไวสำหรับการบริโภค ณ ท่ีนั้น หรือนำไปบริโภคท่ีอ่ืนก็ตาม 
  “สถานที ่สะสมอาหาร” หมายความวา อาคาร สถานที ่ หร ือบริเวณใด ๆ ที ่ม ิใช ท ี ่หรือ               
ทางสาธารณะ ท่ีจัดไวสำหรับเก็บอาหารอันมีสภาพเปนของสดหรือของแหงหรืออาหารใหรูปลักษณะอ่ืนใด ซ่ึงผูซ้ือ
ตองนำไปทำประกอบหรือปรุงเพ่ือบริโภคในภายหลัง 
  “อาหารสด” หมายความวา อาหารท่ีมีสภาพเปนของสด เชน เนื้อสัตว ผัก หรือผลไม 
  “อาหารประเภทปรุงสำเร็จ” หมายความวา อาหารที่ไดผานการทำ ประกอบหรือปรุงสำเร็จ 
พรอมท่ีจะรับประทานได รวมท้ังของหวานและเครื่องดื่มชนิดตาง ๆ 
  “อาหารแหง” หมายความวา อาหารที่ผานกระบวนการทำใหแหงโดยการอบ รมควัน ตากแหง
หรือวิธีการอ่ืนใด เพ่ือลดปริมาณความชื้นท่ีมีอยูในอาหารลงและเก็บรักษาไวไดนานข้ึน 
  “เครื่องปรุงรส” หมายความวา สิ่งท่ีใชในกระบวนการปรุงอาหารใหมีรูปแบบ รสชาติ หรือกลิ่นรส 
ชวนรับประทาน เชน เกลือ น้ำปลา นำ้สมสายชู ซอส รวมท้ังเครื่องเทศ สมุนไพร หรือมัสตารด 
   

 
/“วัตถุเจือปนอาหาร..... 
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  “วัตถุเจือปนอาหาร” หมายความวา วัตถุที่ตามปกติมิไดใชเปนอาหารหรือเปนสวนประกอบท่ี
สำคัญของอาหาร แตใชเจือปนในอาหารเพื่อประโยชนในการผลิต การบรรจุ การเก็บรักษา หรือการขนสง และให
หมายความรวมถึงวัตถุที ่มิไดเจือปนในอาหาร แตบรรจุรวมอยูกับอาหารเพ่ือประโยชนดังกลาวขางตนดวย         
เชน วัตถุกันชื้น วัตถุดูดออกซิเจน เปนตน 
  “ผูประกอบกิจการ” หมายความวา บุคคลหรือนิติบุคคลที่ไดรับใบอนุญาตหรือหนังสือรับรอง  
การแจงจัดตั้งสถานที่จำหนายอาหาร และใหหมายความรวมถึงผูที่ไดรับมอบหมายใหควบคุม กำกับ หรือดูแล          
การดำเนินการของสถานท่ีจำหนายอาหารนั้น 
  “ผูสัมผัสอาหาร” หมายความวา บุคคลที่เกี่ยวของกับอาหารตั้งแตกระบวนการเตรียม ประกอบ 
ปรุง จำหนายและเสิรฟอาหาร รวมถึงการลางและเก็บภาชนะอุปกรณ 
  “เจาพนักงานทองถ่ิน” หมายความวา นายกเทศมนตรีตำบลแมจัน 
  “เจาพนักงานสาธารณสุข” หมายความวา เจาพนักงานซึ่งไดรับการแตงตั้งใหปฏิบัติการตาม
ประกาศกระทรวงสาธารณสุข เรื ่อง แตงตั ้งเจาพนักงานสาธารณสุขตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข             
พ.ศ. 2535 พ.ศ. 2562 

 ขอ 5 ใหนายกเทศมนตรีตำบลแมจันเปนผูรักษาการใหเปนไปตามเทศบัญญัตินี้ และใหมีอำนาจ
ออกระเบียบ ประกาศ หรือคำสั่งเพ่ือ ปฏิบัติการใหเปนไปตามเทศบัญญัตินี้ 

 ขอ 6 ผูดำเนินกิจการสถานที่จำหนายอาหารและสถานที่สะสมอาหารตองดำเนินการใหเปนไป
ตามหลักเกณฑ วิธีการ และเง่ือนไขท่ีกำหนดตามเทศบัญญัตินี้ รวมท้ังพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ 
(และที่แกไขเพิ่มเติม) กฎกระทรวงและประกาศกระทรวงซึ่งออกตามความในพระราชบัญญัติการสาธารณสุข    
พ.ศ. ๒๕๓๕ (และท่ีแกไขเพ่ิมเติม) 

 

หมวด 2 
สุขลักษณะในการดำเนินกิจการสถานท่ีจำหนายอาหาร 

สวนท่ี 1 
สุขลักษณะของสถานท่ีจำหนายอาหาร 

 ขอ 7 สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับสถานที่และบริเวณที่ใชทำ ประกอบ      
หรือปรุงอาหาร จําหนายอาหาร และบริโภคอาหาร ดังตอไปนี้  

 (๑) พื้นบริเวณที่ใชทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารตองสะอาด ทำดวยวัสดุที่แข็งแรง ไมชํารุด และ
ทำความสะอาดงาย 

 (๒) ในกรณีท่ีมีผนังหรือเพดาน ผนังหรือเพดานตองสะอาด ทำดวยวัสดุท่ีแข็งแรง และไมชํารุด  
 (๓) มีการระบายอากาศเพียงพอ และในกรณีที่สถานที่จําหนายอาหารเปนสถานที่สาธารณะ    

ตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ ตองปฏิบัติตามกฎหมายวาดวยการควบคุมผลิตภัณฑยาสูบ  
 (๔) มีแสงสวางเพียงพอตามความเหมาะสมในแตละบริเวณ ทั้งนี้ ตามที่รัฐมนตรี โดยคำแนะนํา

ของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา  
  
 

/(5) มีท่ีลางมือและอุปกรณ..... 
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 (๕) มีที่ลางมือและอุปกรณสำหรับลางมือที่ถูกสุขลักษณะสำหรับสถานที่และบริเวณสำหรับใชทำ 
ประกอบหรือปรุงอาหาร และบริโภคอาหาร เวนแตสถานที่หรือบริเวณบริโภคอาหารไมมีพื้นที่เพียงพอ สำหรับ     
จัดใหมีท่ีลางมือ ตองจัดใหมีอุปกรณสำหรับทำความสะอาดมือท่ีเหมาะสม  

 (๖) โตะที่ใชเตรียม ประกอบหรือปรุงอาหาร หรือจําหนายอาหาร ตองสูงจากพื้นไมนอยกวา     
หกสิบเซนติเมตร ทำดวยวัสดุท่ีทำความสะอาดงาย และมีสภาพดี  

 (๗) โตะหรือเกาอ้ีท่ีจัดไวสำหรับบริโภคอาหารตองสะอาด ทำดวยวัสดุท่ีแข็งแรง และไมชํารุด  

 ขอ 8 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับสวม ดังตอไปนี้  
 (๑) ตองจัดใหมีหรือจัดหาหองสวมท่ีมีสภาพดี พรอมใช และมีจำนวนเพียงพอ 

  (๒) หองสวมตองสะอาด พ้ืนระบายน้ำไดดี ไมมีน้ำขัง มีการระบายอากาศท่ีดี และมีแสงสวาง  
เพียงพอ  

 (๓) มีอางลางมือท่ีถูกสุขลักษณะและมีอุปกรณสำหรับลางมือจำนวนเพียงพอ  
 (๔) หองสวมตองแยกเปนสัดสวน โดยประตูไมเปดโดยตรงสูบริเวณที่เตรียม ทำ ประกอบ หรือ

ปรุงอาหาร ที่เก็บ ที่จําหนาย ที่บริโภคอาหาร ที่ลางและที่เก็บภาชนะอุปกรณ เวนแตจะมีการจัดการหองสวมให
สะอาดอยูเสมอ และมีฉากปดก้ันท่ีเหมาะสม ท้ังนี้ ประตูหองสวมตองปดตลอดเวลา 

 ขอ 9 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับมูลฝอย โดยมีถังรองรับมูลฝอย ท่ีมีสภาพดี         
ไมรั ่วซึม ไมดูดซับน้ำ มีฝาปดมิดชิด แยกเศษอาหารจากมูลฝอยประเภทอื่น และตองดูแล รักษาความสะอาด       
ถังรองรับมูลฝอยและบริเวณโดยรอบตัวถังรองรับมูลฝอยอยางสม่ำเสมอ ทั้งนี้การจัดการเกี่ยวกับมูลฝอยและถัง
รองรับมูลฝอยใหเปนไปตามเทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจัน เรื่อง การกำจัดสิ่งปฏิกูลและมูลฝอย  

 ขอ 10 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ำเสีย ดังตอไปนี้ 
  (๑) ตองมีการระบายน้ำไดดี ไมมีน้ำขัง และไมมีเศษอาหารตกคางในบริเวณสถานท่ีจําหนายอาหาร 
  (๒) ตองมีการแยกเศษอาหารออกจากภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชกอนการทำความสะอาด 
  (๓) ตองมีการแยกไขมันไปกําจัดกอนระบายน้ำทิ้งออกสูระบบระบายน้ำโดยใชถังดักไขมัน      

หรือบอดักไขมัน หรือการบําบัดดวยวิธีการอ่ืนท่ีมีประสิทธิภาพไมต่ำกวาการบําบัดดวยถังดักไขมันหรือ บอดักไขมัน 
และน้ำท้ิงตองไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยการสงเสริมและรักษาคุณภาพสิ่งแวดลอมแหงชาติ 

 ขอ 11 สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการในการปองกันสัตว แมลงนําโรค และสัตวเลี้ยง 
ตามหลักวิชาการ 

 ขอ 12 สถานที่จําหนายอาหารตองมีมาตรการ อุปกรณ หรือเครื่องมือสำหรับปองกัน อัคคีภัย
จากการใชเชื้อเพลิงในการทำ ประกอบ หรือปรุงอาหาร 

สวนท่ี 2 
สุขลักษณะของอาหาร กรรมวิธีการทำ ประกอบ หรือปรุง 

 การเก็บรักษา และการจําหนายอาหาร 

  

 

/ขอ 13 สถานท่ีจำหนายอาหาร..... 
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 ขอ 13 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารสด ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้ 
  (๑) อาหารสดที ่นํามาประกอบและปรุงอาหาร ตองเปนอาหารสดที ่มีคุณภาพดี สะอาด          

และปลอดภัยตอผูบริโภค 
   (๒) อาหารสดตองเก็บรักษาในอุณหภูมิที ่เหมาะสม และเก็บเปนสัดสวน มีการปกปด ไมวาง    

บนพื้นหรือบริเวณที่อาจทำใหอาหารปนเปอน ทั้งนี้ ใหเปนไปตามหลักเกณฑและวิธีการ ที่รัฐมนตรีโดยคำแนะนํา
ของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา 

 ขอ 14 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับอาหารแหง อาหารในภาชนะบรรจุ        
ท่ีปดสนิท เครื่องปรุงรส และวัตถุเจือปนอาหาร ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  

 (๑) อาหารแหงตองสะอาด ปลอดภัย ไมมีการปนเปอน และมีการเก็บอยางเหมาะสม 
 (๒) อาหารในภาชนะบรรจุที ่ปดสนิท เครื่องปรุงรส วัตถุเจือปนอาหาร และสิ่งอื ่นที่นำมาใช       

ในกระบวนการประกอบหรือปรุงอาหารตองปลอดภัย และไดมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  

 ขอ ๑5 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับอาหารประเภทปรุงสำเร็จตามหลักเกณฑ 
ดังตอไปนี้ 
  (1) อาหารประเภทปรุงสำเร็จตองเก็บในภาชนะที่สะอาด ปลอดภัย และมีการปองกัน การ
ปนเปอน รวมท้ังวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร 
   (๒) มีการควบคุมคุณภาพอาหารประเภทปรุงสำเร็จใหสะอาด ปลอดภัยสำหรับการบริโภค      
ตามชนิดของอาหาร ตามท่ีรัฐมนตรีโดยคำแนะนําของคณะกรรมการประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา 
   (๓) มีการจัดการสุขลักษณะของการจําหนายอาหารตามที ่ร ัฐมนตรี โดยคำแนะนําของ 
คณะกรรมการ ประกาศกำหนดในราชกิจจานุเบกษา 

  ขอ 16 น้ำดื่มหรือเครื่องดื่มที่เปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทที่ใชในสถานที่จําหนายอาหาร 
ตองมีคุณภาพและมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร โดยตองวางสูงจากพื้นไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร      
และตองทำความสะอาดพ้ืนผิวภายนอกของภาชนะบรรจุใหสะอาดกอนนํามาใหบริการ  
  ในกรณีที่เปนน้ำดื่มที่ไมไดเปนอาหารในภาชนะบรรจุที่ปดสนิทหรือเครื่องดื่มที่ปรุงจําหนาย ตอง
บรรจุในภาชนะท่ีสะอาด มีการปกปด และปองกันการปนเปอน โดยตองวางสูงจากพ้ืนไมนอยกวา หกสิบเซนติเมตร 
ท้ังนี้ น้ำดื่มและน้ำท่ีใชสำหรับปรุงเครื่องดื่มตองมีคุณภาพไมต่ำกวาเกณฑคุณภาพน้ำบริโภค ท่ีกรมอนามัยกำหนด 

  ขอ 17 การทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารตองใชน้ำท่ีมีคุณภาพไมต่ำกวาเกณฑคุณภาพน้ำบริโภค 
ท่ีกรมอนามัยกำหนด 

  ขอ 18 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ำแข็ง ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  
 (๑) ใชน้ำแข็งท่ีสะอาดและมีคุณภาพมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยอาหาร  
 (๒) เก็บในภาชนะที่สะอาด สภาพดี มีฝาปด และวางสูงจากพื้นไมนอยกวาสิบหาเซนติเมตร    

ปากขอบภาชนะสูงจากพื้นไมนอยกวาหกสิบเซนติเมตร ไมวางในบริเวณที่อาจกอใหเกิดการปนเปอน และตอง      
ไมระบายน้ำจากถังน้ำแข็งลงสูพ้ืนบริเวณท่ีวางภาชนะ 
   (๓) ใชอุปกรณสำหรับคีบหรือตักน้ำแข็งโดยเฉพาะ โดยอุปกรณตองสะอาดและมีดามจับ 
   (๔) หามนําอาหารหรือสิ่งของอ่ืนไปแชรวมกับน้ำแข็งสำหรับบริโภค 

   

/ ขอ 19 สถานท่ีจำหนายอาหาร..... 
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  ขอ 19 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการเก่ียวกับน้ำใช ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  
 (๑) น้ำใชตองเปนน้ำประปา หรือใชน้ำที่มีคุณภาพเทียบเทาน้ำประปา หรือเปนไปตามคำแนะนํา

ของเจาพนักงานสาธารณสุข  
 (๒) ภาชนะบรรจุน้ำใชตองสะอาด ปลอดภัย และสภาพดี 

  ขอ 20 สถานท่ีจําหนายอาหารตองมีการจัดการสารเคมี สารทำความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุ
ท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร โดยติดฉลากและปายใหเห็นชัดเจน พรอมท้ังมีคําเตือน และคำแนะนําเม่ือเกิดอุบัติภัย
จากสารดังกลาว และการจัดเก็บตองแยกบริเวณเปนสัดสวนตางหากจากบริเวณที่ใชทำ ประกอบ ปรุง จําหนาย    
และบริโภคอาหาร ในกรณีที่มีการเปลี่ยนถายสารเคมี สารทำความสะอาด วัตถุมีพิษ หรือวัตถุที่อาจเปนอันตราย
ตออาหารจากภาชนะบรรจุเดิม หามนําภาชนะบรรจุนั้นมาใชบรรจุอาหาร และหามนําภาชนะบรรจุอาหารมาใช
บรรจุสารเคมี สารทำความสะอาดวัตถุมีพิษ หรือวัตถุท่ีอาจเปนอันตรายตออาหาร 

  ขอ 21 หามใชกาซหุงตมเปนเชื ้อเพลิงในการทำ ประกอบ หรือปรุงอาหารบนโตะหรือ               
ท่ีรับประทานอาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร 

  ขอ 22 หามใชเมทานอลหรือเมทิลแอลกอฮอลเปนเชื้อเพลิงในการทำ ประกอบ ปรุง หรือ อุน
อาหารในสถานท่ีจําหนายอาหาร เวนแตเปนการใชแอลกอฮอลแข็งสำหรับใชเปนเชื้อเพลิง ท้ังนี้ ผลิตภัณฑดังกลาว
ตองมีมาตรฐานตามกฎหมายวาดวยมาตรฐานผลิตภัณฑอุตสาหกรรม 

สวนท่ี 3 
สุขลักษณะของภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชอ่ืน ๆ 

  ขอ 23 สถานที ่จ ําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี ่ยวกับภาชนะ อุปกรณ และเครื ่องใช          
ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้ 

  (๑) ภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชตาง ๆ ตองสะอาดและทำจากวัสดุที ่ปลอดภัย เหมาะสม      
กับอาหารแตละประเภท มีสภาพดี ไมชํารุด และมีการปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม 

  (๒) มีการจัดเก็บภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชไวในที่สะอาด โดยวางสูงจากพื้นไมนอยกวา     
หกสิบเซนติเมตร และมีการปกปดหรือปองกันการปนเปอนท่ีเหมาะสม  

 (๓) จัดใหมีชอนกลาง สำหรับอาหารท่ีรับประทานรวมกัน 
 (๔) ตูเย็น ตูแช หรืออุปกรณเก็บรักษาคุณภาพอาหารดวยความเย็นอื่น ๆ ตองสะอาด มีสภาพดี 

ไมชํารุด และมีประสิทธิภาพเหมาะสมในการเก็บรักษาคุณภาพอาหาร  
 (๕) ตูอบ เตาอบ เตาไมโครเวฟ อุปกรณประกอบหรือปรุงอาหารดวยความรอนอ่ืน ๆ หรืออุปกรณ

เตรียมอาหาร ตองสะอาด มีประสิทธิภาพ ปลอดภัย สภาพดี และไมชํารุด  

 ขอ ๒4 สถานที่จําหนายอาหารตองมีการจัดการเกี่ยวกับการทำความสะอาดภาชนะ อุปกรณ 
และเครื่องใช ตามหลักเกณฑ ดังตอไปนี้  

 (๑) ภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชที่รอการทำความสะอาด ตองเก็บในที่ที่สามารถปองกันสัตว 
และแมลงนําโรคได  

  
 
 

/(2) มีการทำความสะอาดภาชนะ..... 
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 (๒) มีการทำความสะอาดภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชที่ถูกสุขลักษณะ และใชสาร ทำความ
สะอาดท่ีเหมาะสม โดยปฏิบัติตามคำแนะนําการใชสารทำความสะอาดนั้น ๆ จากผูผลิต  

 (๓) จัดใหมีการฆาเชื้อภาชนะ อุปกรณ และเครื่องใชภายหลังการทำความสะอาด ใหรัฐมนตรีโดย
คำแนะนําของคณะกรรมการประกาศในราชกิจจานุเบกษากำหนดสารที่หามใช ในการทำความสะอาดภาชนะ 
อุปกรณ และเครื่องใช 

สวนท่ี 4 
สุขลักษณะสวนบุคคลของผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหาร 

 ขอ ๒5 ผูประกอบกิจการและผูสัมผัสอาหารตองปฏิบัติตามหลักเกณฑดานสุขลักษณะ ดังตอไปนี้  
 (๑) ผู ประกอบกิจการและผู ส ัมผัสอาหารตองมีสุขภาพรางกายแข็งแรง ไมเปนโรคติดตอ         

หรือพาหะนําโรคติดตอ โรคผิวหนังท่ีนารังเกียจ หรือโรคอ่ืน ๆ ตามท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนด ในกรณีท่ีเจ็บปวย
ตองหยุดปฏิบัติงานและรักษาใหหายกอนจึงกลับมาปฏิบัติงานได  

 (๒) ผู ประกอบกิจการและผู ส ัมผัสอาหารตองผานการอบรมตามหลักเกณฑ และวิธีการท่ี
ร ัฐมนตร ีว าการกระทรวงสาธารณส ุขโดยคำแนะน ําของคณะกรรมการสาธารณส ุขประกาศกำหนด                       
ในราชกิจจานุเบกษา  

 (๓) ผูสัมผัสอาหารตองรักษาความสะอาดของรางกาย สวมใสเสื้อผาและอุปกรณปองกัน ท่ีสะอาด
และสามารถปองกันการปนเปอนสูอาหารได 

 (๔) ผูสัมผัสอาหารตองลางมือและปฏิบัติตนในการเตรียม ประกอบ ปรุง จําหนายและ เสิรฟ
อาหาร ใหถูกสุขลักษณะ และไมกระทำการใด ๆ ท่ีจะทำใหเกิดการปนเปอนตออาหารหรือกอใหเกิดโรค 

 (๕) ปฏิบัติการอ่ืนใดเก่ียวกับสุขลักษณะตามท่ีเจาพนักงานสาธารณสุขใหคำแนะนำ 
 

หมวด 3 
สุขลักษณะในการดำเนินกิจการสถานท่ีสะสมอาหาร 

 ขอ ๒6 ผูจัดตั้งสถานที่สะสมอาหารตองจัดสถานที่ตลอดจนสิ่งอื ่นที่ใชในการประกอบกิจการ      
ใหถูกตองดวยสุขลักษณะและเง่ือนไขตามลักษณะของกิจการ ดังตอไปนี้  

 (๑) ตั้งอยูหางจากบริเวณที่นาจะเปนอันตรายตอสุขภาพ เชน ที่ฝง เผา หรือเก็บศพ ที่เททิ้งสิ่ง
ปฏิกูล ที่เลี้ยงสัตว หรือที่อื่นใดที่เจาพนักงานสาธารณสุขเห็นวาเปนอันตรายตอสุขภาพ ไมนอย กวา ๑๐๐ เมตร 
เวนแตสามารถปรับปรุงสถานที่ใหถูกตองดวยสุขลักษณะตามคำแนะนำของเจาพนักงานสาธารณสุขหรือคำสั่งของ
เจาพนักงานทองถ่ิน  

 (๒) พ้ืนทำดวยวัสดุถาวร ทำความสะอาดงาย  
 (๓) จัดใหมีระบบการระบายน้ำอยางเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๔) จัดใหมีแสงสวางและการระบายอากาศเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๕) จัดใหมีสวมท่ีเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๖) จัดใหมีท่ีรองรับมูลฝอยและสิ่งปฏิกูลท่ีเพียงพอและถูกตองดวยสุขลักษณะ  
 (๗) ปฏิบ ัต ิการอื ่นใดเก ี ่ยวด วยส ุขล ักษณะตามคำแนะนำของเจ าพนักงานสาธารณสุข              

หรือคำสั่งของเจาพนักงานทองถ่ิน 
 

/หมวด 4 ..... 
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หมวด 4 
ใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง 

สวนท่ี 1  
ใบอนุญาต 

              ขอ 27 ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จำหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคาร   
หรือพื้นที่ใดซึ่งมีพื้นที่เกินสองรอยตารางเมตร และมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองยื่นคำขอรับใบอนุญาตตาม
แบบท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนดพรอมกับเอกสารและหลักฐานดังตอไปนี้ มาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน 
  (๑) สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ    

(๒) สำเนาทะเบียนบานพรอมรับรองสำเนาถูกตอง  

                     (๓) ใบรับรองแพทย 

                     (๔) สำเนาใบอนุญาตตามกฎหมายท่ีเก่ียวของ 

                     (๕) สำเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล (ในกรณีท่ีผูขออนุญาตเปนนิติบุคคล) 

                     (๖) หนังสือมอบอำนาจ ในกรณีท่ีเจาของกิจการในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมายื่นขอรับใบอนุญาต

ดวยตนเอง 

                    (๗) หลักฐานอ่ืน ๆ ตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกำหนด 

  ขอ 28 เมื ่อไดรับคำขอรับใบอนุญาตหรือคำขอตออายุใบอนุญาต ใหเจาพนักงานทองถ่ิน
ตรวจสอบความถูกตองและความสมบูรณของคำขอ ถาปรากฏวาคำขอดังกลาวไมถูกตองหรือไมสมบูรณตาม
หลักเกณฑ วิธีการหรือเง่ือนไขท่ีกำหนดไวในเทศบัญญัตินี้ ใหเจาพนักงานทองถ่ินรวบรวมความไมถูกตองหรือความ
ไมสมบูรณนั้นทั้งหมดและแจงใหผูขออนุญาตใหแกไขใหถูกตองในคราวเดียวกัน และในกรณีจำเปนที่จะตองสงคืน
คำขอแกผูขออนุญาตก็ใหสงคืนคำขอพรอมทั้งแจงความไมถูกตองหรือความไมสมบูรณใหทราบภายในสิบหาวัน   
นับแตวันไดรับคำขอ 
             เจาพนักงานทองถิ่นตองออกใบอนุญาตหรือมีหนังสือแจงคำสั่งไมอนุญาต พรอมดวยเหตุผล      
ใหผูขออนุญาตทราบภายในสามสิบวันนับแตวันไดรับคำขอซึ่งมีรายละเอียดถูกตองหรือครบถวนตามที่กำหนด           
ในเทศบัญญัตินี้ 
             ในกรณีท่ีมีเหตุจำเปนท่ีเจาพนักงานทองถ่ินไมอาจออกใบอนุญาตหรือยังไมอาจมีคำสั่งอนุญาตได
ภายในกำหนดเวลาตามวรรคสอง ใหขยายเวลาออกไปไดอีกไมเกินสองครั้งครั้งละไมเกินสิบหาวันแตตองมีหนังสือ
แจงการขยายเวลาและเหตุจำเปนแตละครั้งใหผูขออนุญาตทราบกอนสิ้นกำหนดเวลาตามวรรคสองหรือตามที่ได
ขยายเวลาไวแลวนั้น แลวแตกรณี                     

    ขอ 29 ผูไดรับอนุญาตตองมารับใบอนุญาตภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดรับหนังสือแจงการ

อนุญาตจากเจาพนักงานทองถ่ินหากไมมารับภายในกำหนดเวลาดังกลาวโดยไมมีเหตุอันสมควรใหถือวาสละสิทธิ์ 

                      ขอ 30 ผูที ่ไดรับใบอนุญาตประกอบกิจการจะตองแสดงใบอนุญาตไวโดยเปดเผยและเห็น       
ไดงาย ณ สถานท่ีประกอบกิจการตลอดเวลาท่ีประกอบกิจการ 

             

/ขอ 31 ..... 
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   ขอ 31 ใบอนุญาตที่ออกใหตามเทศบัญญัตินี้ใหมีอายุหนึ่งปนับแตวันที่ออกใบอนุญาตและให

ใชไดเพียงในเขตเทศบาลตำบลแมจัน 

              การขอตออายุใบอนุญาต จะตองยื่นคำขอกอนใบอนุญาตสิ้นอายุภายในสามสิบวัน เมื่อไดยื่น   
คำขอพรอมกับเสียคาธรรมเนียมแลว ใหประกอบกิจการตอไปไดจนกวาเจาพนักงานทองถิ่นจะสั่งไมตออายุ
ใบอนุญาตการขอตอใบอนุญาตและการอนุญาตใหตออายุใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการและเงื่อนไข     
ท่ีกำหนดไวในเทศบัญญัตินี้ 
   ขอ 32 ผู ไดรับใบอนุญาตตองเสียคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตตามอัตราที ่กำหนดไว       
ทายเทศบัญญัตินี้ ในวันที่มารับใบอนุญาตสำหรับเปนกรณีที่มารับขอใบอนุญาตครั้งแรก หรือกอนใบอนุญาต      
สิ้นอายุ สำหรับกรณีที่เปนการขอตออายุใบอนุญาตตลอดเวลาที่ยังดำเนินกิจการนั้น ถาไมไดเสียคาธรรมเนียม
ภายในระยะเวลาที ่กำหนดไวตาม ขอ 31 ใหชำระคาปรับเพิ ่มขึ ้นอีกรอยละยี่สิบของจำนวนคาธรรมเนียม             
ที่คางชำระเวนแตผู ไดรับใบอนุญาตจะไดบอกเลิกการดำเนินกิจการนั้นกอนถึงกำหนดการเสียคาธรรมเนียม        
ครั้งตอไป 

                 ขอ 33 ในกรณีที่ใบอนุญาตสูญหาย ถูกทำลายหรือชำรุดในสาระสำคัญใหผู ไดรับใบอนุญาต     
ยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาต ภายในสิบหาวันนับแตว ันที ่ได ทราบวาการสูญหาย ถูกทำลาย หรือชำรุด              
ตามแบบท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนด 
                  การขอรับใบแทนใบอนุญาตและการออกใบแทนใบอนุญาตใหเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการ    
และเง่ือนไขดังนี้ 
           (๑) ในกรณีใบอนุญาตสูญหาย ใหผูยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาตนำสำเนาบันทึกการแจงความ  
ตอพนักงานเจาหนาท่ีแหงทองท่ีท่ีใบอนุญาตสูญหายมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน 
                    (๒) ในกรณีใบอนุญาตถูกทำลายหรือชำรุดในสาระที่สำคัญใหผูยื่นคำขอรับใบแทนใบอนุญาตนำ
ใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินดวย 

                   ขอ 34 เมื่อผูไดรับใบอนุญาต จัดตั้งสถานประกอบการอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารประสงค

จะเลิกกิจการหรือโอนการดำเนินกิจการใหแกบุคคลอื ่น ใหแจงเจาพนักงานทองถิ ่นทราบ ภายใน ๑๕ วัน                    

กอนเลิกกิจการหรือโอนกิจการ 

          ขอ 35 ในกรณีที ่ปรากฏผูไดรับใบอนุญาตไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองตามตามบทแหง
พระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ (และที่แกไขเพิ่มเติม) กฎกระทรวงหรือประกาศกระทรวงที่ออกตาม
ความแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ. ๒๕๓๕ (และท่ีแกไขเพ่ิมเติม) หรือเทศบัญญัตินี้หรือเง่ือนไขท่ีไดระบุ
ไวในใบอนุญาตในเรื ่องที ่กำหนดไวในเกี ่ยวกับการประกอบกิจการตามที ่ไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้           
เจาพนักงานทองถ่ินมีอำนาจสั่งพักใชใบอนุญาตภายในเวลาท่ีเห็นสมควร แตตองไมเกินสิบหาวัน 

          ขอ 36 เจาพนักงานทองถ่ินมีอำนาจออกคำสั่งเพิกถอนใบอนุญาตเม่ือปรากฏวาผูไดรับใบอนุญาต 
                     (๑) ถูกสั่งพักใชใบอนุญาตตั้งแตสองครั้งข้ึนไปและมีเหตุท่ีจะตองถูกสั่งพักใชใบอนุญาตไดอีก 
                     (๒) ตองคำพิพากษาถึงท่ีสุดวาไดกระทำความผิดตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.๒๕๓๕  
(และท่ีแกไขเพ่ิมเติม) 
                     
 

/(3) ไมปฏิบัติหรือ...... 
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   (๓) ไมปฏิบ ัต ิหร ือปฏิบัต ิไมถ ูกตองตามบทบัญญัติแหงพระราชบัญญัติการสาธารณสุข                  
พ.ศ.๒๕๓๕ (และท่ีแกไขเพ่ิมเติม)       
   หรือเทศบัญญัตินี้หรือเงื่อนไขที่ระบุไวในใบอนุญาต ในเรื่องที่กำหนดไวเกี่ยวกับการประกอบ
กิจการตามที่ไดรับใบอนุญาตตามเทศบัญญัตินี้และการไมปฏิบัติหรือปฏิบัติไมถูกตองนั้นกอใหเกิดอันตรายอยาง
รายแรงตอสุขภาพของประชาชน หรือมีผลกระทบตอสภาวะความเปนอยูท่ีเหมาะสมกับการดำรงชีพของประชาชน 

  ขอ 37 คำสั ่งพักใชใบอนุญาตและคำสั ่งเพิกถอนใบอนุญาตใหทำเปนหนังสือแจงใหผู รับ
ใบอนุญาตทราบ ในกรณีที่ไมพบผูรับใบอนุญาตหรือผูรับอนุญาตไมยอมรับคำสั่งดังกลาวใหสงคำสั่งโดยไปรษณีย
ตอบรับหรือใหปดคำสั่งไวในท่ีเปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลำเนาหรือสำนักทำการงานของผูรับใบอนุญาตและใหถือวา
ผูรับใบอนุญาตนั้นไดรับทราบคำสั่งแลวตั้งแตเวลาท่ีคำสั่งไปถึงหรือวันปดคำสั่งแลวแตกรณี 

                ขอ 38 ผูถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาตจะขอรับใบอนุญาตสำหรับการประกอบกิจการที่ถูกเพิกถอน
ใบอนุญาตอีกไมไดจนกวาจะพนกำหนดหนึ่งปนับแตวันท่ีถูกสั่งเพิกถอนใบอนุญาต 

สวนท่ี 2  
หนังสือรับรองการแจง 

  ขอ 39  ผูใดประสงคจะขอจัดตั้งสถานที่จำหนายอาหารหรือสถานที่สะสมอาหารในอาคารหรือ
พ้ืนท่ีใดซ่ึงมีพ้ืนท่ีไมเกินสองรอยตารางเมตรและมิใชเปนการขายของในตลาดจะตองแจงตอเจาพนักงานทองถ่ินตาม
แบบท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนดพรอมกับนำเอกสารและหลักฐานดังตอไปนี้มาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ิน 

(๑) สำเนาบัตรประจำตัวประชาชน/ขาราชการ/พนักงานรัฐวิสาหกิจ    
(๒) สำเนาทะเบียนบานพรอมสำเนาท่ีรับรองถูกตอง  

                     (๓) ใบรับรองแพทย 
                     (๔) สำเนาใบอนุญาตตามกฎหมายท่ีเก่ียวของ 
                     (๕) สำเนาหนังสือรับรองการจดทะเบียนนิติบุคคล  
                     (๖) หนังสือมอบอำนาจ ในกรณีท่ีเจาของกิจการในกรณีท่ีเจาของกิจการไมมายื่นขอรับใบอนุญาต
ดวยตนเอง 
                     (๗) หลักฐานอ่ืนๆ ตามท่ีเจาพนักงานทองถ่ินกำหนด 
                เม่ือเจาพนักงานทองถ่ินไดรับแจง ใหออกใบรับแกผูแจงเพ่ือใชเปนหลักฐานในการประกอบกิจการ

ตามท่ีแจงไดชั่วคราวในระหวางเวลาท่ีเจาพนักงานทองถ่ินยังมิไดออกหนังสือรับรองการแจง 

                ใหเจาพนักงานทองถิ่นตรวจการแจงใหถูกตองตามแบบที่เทศบาลตำบลแมจันกำหนดตามวรรค

หนึ่ง ถาการแจงเปนไปโดยถูกตองใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทำการ

นับแตวันท่ีไดรับแจง 

              ในใบรับแจงหรือหนังสือรับรองการแจงเจาพนักงานทองถ่ินจะกำหนดเง่ือนไขใหผูแจงหรือผูไดรับ

หนังสือรับรองการแจงปฏิบัติเปนการเฉพาะรายก็ได                  

    ในกรณีที่การแจงไมถูกตองหรือไมสมบูรณใหเจาพนักงานทองถิ่นแจงใหผู แจงทราบภายใน    

เจ็ดวันทำการนับแตวันที่ไดรับแจง ถาผูแจงไมดำเนินแกไขใหถูกตองภายในเจ็ดวันทำการนับแตวันที่ไดรับแจงจาก

เจาพนักงานทองถิ่นใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอำนาจสั่งใหการแจงของผูแจงเปนอันสิ้นผลแตถาผูแจงไดดำเนินการ

แกไขภายในเวลาที่กำหนดแลว ใหเจาพนักงานทองถิ่นออกหนังสือรับรองการแจงใหผูแจงภายในเจ็ดวันทำการ       

นับแตวันท่ีไดรับการแจงซ่ึงมีรายละเอียดถูกตองตามแบบท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนดตามวรรคหนึ่ง 

//ขอ 40 ..... 
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    ขอ 40 ผูไดรับหนังสือรับรองการแจงตองแสดงหนังสือรับรองการแจงไวโดยเปดเผยและเห็นได
งายตลอดเวลา ณ ท่ีดำเนินกิจการ 

               ขอ 41  ในกรณีที ่หนังสือรับรองการแจงสูญหาย ถูกทำลาย หรือชำรุดในสาระที ่สำคัญ           
ใหผูไดรับหนังสือรับรองการแจงยื่นคำขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง ภายในสิบหาวันนับแตวันที่ไดทราบถึง
การสูญหาย หรือถูกทำลาย หรือชำรุดตามแบบท่ีเทศบาลตำบลแมจันกำหนด 
  การขอรับใบแทนและการออกใบแทนหนังสือรับรองการแจงใหเปนไปตามหลักเกณฑวิธีการ    

และเง่ือนไขดังนี้ 

                 (๑) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงสูญหาย ใหผูยื่นคำขอรับใบแทนหนังสือรับรองการแจง   

นำสำเนาบันทึกการแจงความตอพนักงานเจาหนาที่แหงทองที่ที ่หนังสือรับรองการแจงสูญหายมาแสดงตอเจา

พนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

                          (๒) ในกรณีหนังสือรับรองการแจงถูกทำลายหรือชำรุดในสาระที่สำคัญใหผู ยื ่นคำขอรับ       

ใบแทนหนังสือรับรองการแจงนำใบอนุญาตเดิมเทาท่ีเหลืออยูมาแสดงตอเจาพนักงานทองถ่ินประกอบดวย 

            ขอ 42 เมื ่อผู แจง ประสงคจะเลิกกิจการหรือโอนการดำเนินกิจการใหแกบุคคลอ่ืนใหแจงให      
เจาพนักงานทองถ่ินทราบภายในสิบหาวันกอนเลิกหรือโอนกิจการ 

            ขอ 43 ในกรณีท่ีผูดำเนินกิจการใด ดำเนินกิจการตามท่ีไดระบุไวในเทศบัญญัตินี้ โดยมิไดแจงตอ

เจาพนักงานทองถิ่นและเคยไดรับโทษตามพระราชบัญญัติการสาธารณสุข พ.ศ.๒๕๓๕ (และที่แกไขเพิ่มเติม)    

เพราะเหตุที่ฝาฝนดำเนินกิจการโดยมิไดแจงตอเจาพนักงานทองถิ่นมาแลวครั้งหนึ่ง ยังฝาฝนดำเนินกิจการโดยมไิด

แจงตอเจาพนักงานทองถิ่น ใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอำนาจสั่งใหผูนั้นหยุดดำเนินกิจการไวจนกวาจะไดดำเนินการ

แจงตอเจาพนักงานทองถิ่นถายังฝาฝนอีกใหเจาพนักงานทองถิ่นมีอำนาจสั่งหามการดำเนินกิจการนั้นไวตามเวลา     

ท่ีกำหนดซ่ึงตองไมเกินสองปก็ได 

             ขอ 44 การแจงของเจาพนักงานทองถิ่นและคำสั่งของเจาพนักงานทองถิ่นใหทำเปนหนังสือแจง
ใหผูแจงหรือผูดำเนินการทราบ ในกรณีที่ไมพบตัวหรือไมยอมรับหนังสือใหสงหนังสือการแจงหรือคำสั่งโดยทาง
ไปรษณียตอบรับหรือปดหนังสือนั้นไวในที่เปดเผยเห็นไดงาย ณ ภูมิลำเนาหรือสำนักทำการงานของผูที่ตองรับ
หนังสือและใหถือวาผูนั้นไดทราบหนังสือดังกลาวแลงตั้งแตเวลาท่ีหนังสือไปถึง หรือวันปดหนังสือแลวแตกรณี 

หมวด 5  
คาธรรมเนียมและคาปรับ 

                   ขอ 45 ใหผูไดรับใบอนุญาต หรือผูแจงมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมการแจงตามอัตราที่กำหนด
ไวในเทศบัญญัตินี้ในวันท่ีมาแจง และภายในระยะเวลาสามสิบวันกอนวันครบรอบปของทุกป ตลอดเวลาท่ียังดำเนิน
กิจการนั ้นถามิไดเสียคาธรรมเนียมภายในเวลาที ่กำหนดใหชำระคาปรับเพิ ่มขึ ้นอีกรอยละยี ่สิบของจำนวน
คาธรรมเนียมที่คางชำระเวนแต ผูแจงจะไดบอกเลิกการดำเนินกิจการนั้นกอนถึงกำหนดการเสียคาธรรมเนียม    
ครั้งตอไป 
          ในกรณีที่ผูมีหนาที่ตองเสียคาธรรมเนียมตามวรรคหนึ่งคางชำระคาธรรมเนียมติดตอกันเกินกวา

สองครั ้งใหเจาพนักงานทองถิ ่นมีอำนาจสั ่งใหผู นั ้นหยุดการดำเนินกิจการไวจนกวาจะไดเสียคาธรรมเนียม           

และคาปรับครบจำนวน 

/ หมวด 6 บทกำหนดโทษ ..... 



10 ตุลาคม 2566



อัตราคาธรรมเนียมการออกใบอนุญาตและหนังสือรับรองการแจง ทายเทศบัญญัติเทศบาลตำบลแมจัน  
เรื่อง การควบคุมสถานท่ีจำหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร พ.ศ. 2566 

 1. คาธรรมเนียมการขอหนังสือรับรองการแจงจัดตั้งสถานท่ีจำหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร 

  1.1 พ้ืนท่ีประกอบการไมเกิน 10 ตารางเมตร         ฉบับละ   100  บาท 

  1.2 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 10 ตารางเมตรแตไมเกิน 25 ตารางเมตร      ฉบับละ   200  บาท 

  1.3 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 25 ตารางเมตรแตไมเกิน 50 ตารางเมตร      ฉบับละ   300  บาท 

  1.4 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 50 ตารางเมตร 
            แตไมเกิน 100 ตารางเมตร           ฉบับละ   400  บาท 

  1.5 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 100 ตารางเมตร 
           แตไมเกิน 200 ตารางเมตร           ฉบับละ 1,000 บาท 

  2. คาธรรมเนียมการขอใบอนุญาตจัดตั้งสถานท่ีจำหนายอาหารและสถานท่ีสะสมอาหาร 

  2.1 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 200 ตารางเมตร 
            แตไมเกิน 500 ตารางเมตร             ฉบับละ  3,000  บาท 

  2.2 พ้ืนท่ีประกอบการเกิน 500 ตารางเมตรข้ึนไป          ฉบับละ  3,500  บาท 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 




